


SUPPEN

Alle Suppen sind auch vegetarisch & moglich

32. Giow Nam wfumiasiai
Wan Tan Suppe mit Schweinehack

34. Tom Yam GUﬂg DHP swgans 112114

Garnelensuppe mit Champignons

35. TomKha Gai J suaivin«
Hihnerfleischsuppe mit Kokos & Champignons

6,90 €
8,90 €

190 €

SALATE

21. Salat Sinthorn Style smso .
Gemischter Salat mit hausgemachten Dressing

27. Pla Gun B &m0

Pikanter Garnelensalat mit Zitronengras

29. Som Tam 48 & dusino1c
Geraspelte grine Papaya mit Limetten, Tomaten
und thailandischen Gewurzen

9,90 €
16,50 €

15,50 €

HITS FUR KINDER

nur fur Kinder bis 12 Jahre

180.Running Chicken sz cisis

Knusprige Hahnchenkeule
mit Pommes Frites oder Reis

182. Flying Chicken 111111

HuhnerspieBchen mit Pommes Frites oder Reis

194. Pommes Frites & s/«
mit Ketchup & Mayo

8,50 €

8,50 €

550 €

VORSPEISEN

2. Sinthorn Platte 2is1ais1cieirgikn
Reichhaltige Vorspeisenplatte
mit verschiedenen Leckereien -fir zwei Personen -

3. Gai Satay traws
HuhnchenspieBe mit Erdnusssofe

4. Gung Satay feeessiaibiaiels
Garnelenspiefe mit Erdnusssofe

5. CheeSe BlngS tuaay 2lalclglk
Gebackene Kaseballchen

6. Poh Pia wauersiaicienn
Thailandische Frihlingsrolle mit Hahnerfleisch

8. 5 Krog Muh Tord &TAaseuynan 3lal fin

Schweinerippchen, exotisch gewurzt

9. Peak Gai Tord gniavansiaiciin
Knusprige Hahnchenflugel

10. Giow Grob unsausiaiciin
Gebackene Wan Tan mit Schweinehackfullung

11. Gung Tord naMaAnTaw alblclk
Exotische Garnelen mit Pankomehl

12. Poh Pia Sinthorn & vaifussan: 3alclfigln
Frihlingsrolle mit Gemdise und Kasefullung

14. Tod Man Pla j naaduilai cldle

Wirzige gebackene Fischballchen
auf thailandische Art

[usatzstoffe

1) mit Farbstoff * 2) mit Konservierungsstoff - 3) mit Antioxidationsmittel
4) Koffeinhaltig - 5) Chininhaltig * 6) mit SiBungsmittel
7) enthlt eine Phenylalaninguelle - 8) mit Geschmacksverstarker - 9) geschwarzt

Allergene

a) Gluten * b) Krebstiere * ¢) Eier * d) Fische e) Erdniisse - f) Sojabohnen
g) Milch - h) Schalenfrichte * i) Sellerie - j) Senf k) Sesamsamen
[) Schwefeldioxid und Sulphite * m) Lupinen * n) Weichtiere

11213 1alcldlflhln

26,90 €

9,90 €
190 €
1,00 €
150 €
9,90 €
150 €
150 €
1,50 €
150 €

9,90 €



HAUPTSPEISEN

Viele Hauptgerichte sind auch vegetarisch & maglich

4). (Gai Baai Gra Prau S48 1nnseinsnsiaiciain
Der Streetfood Klassiker Thailands
Wilrzig gebratenes Hihnerfleisch
mit thailandischem Basilikum und Thai Chili

43. Gai Phad Med Ma Muang J trsiauiiausains *
Gebratenes Huhnerbrustfilet
mit Cashewnuss & Gemiise

51. Gang Phed Gai P unadaln
Hihnerbrustfilet
in frischem rotem Curry mit Kokosmilch

2190 €

21,90 €

2,90 €

55. Massamann Gai J unesiitutn cie 23,90 €

Hihnerbrustfilet in Massamann Curry mit Kokosmilch

61. Ped Priow Wan wawZemma . 24,90 €

Knusprige Ente stB-sauer mit verschiedenem Gemuse

65. Ped Phad Med Ma Muang J deadiadionaing 25,90 €

Knusprige Ente mit Cashewnuss und Gemse

) Gang Kour Ped B unedudaalc 28,90 €
Knusprige Ente in frischem rotem Curry mit Kokosmilch und
Stdfrichten - Serviert in einer frischen Ananas

/3. Massamann Ped Grob J simsiwiansouace 26,90 €

Knusprige Ente auf Massamann Curry mit Kokosmilch

100.Niia Pad Phed ﬂ))ﬁ laraudia 31alcldifin 23,90 €
Gebratenes Rindfleisch mit Chili,
Gemdse, frischem Pfeffer und Thai Kréutern

103 Nua Nam Man HOY wladimindiuvias 31alcldifin 22,90 €
Rindfleisch mit Brokkoli und Champignons

108.Pandng Niia 445 wwwsiia 23,90 €

Rindfleisch in Panang Curry mit Kokosmilch

143. Sinthorn GUﬂg Grathiem AUNSNSATEN 312lbldIfIn 28,90 €
Gegrillte Riesengarnelen mit Knoblauch,
buntem Pfeffer und Gemiise

144, Gang Kiow Wan Gung jj UnILEEINAUN b 27,90 €

Garnelen mit Gemiise
in frischem griinem Curry mit Kokosmilch

154, Gang Kiow Waan Pak jj & unaduavinuen a 20,90 €
Verschiedene Gemiise
in frischem griinem Curry mit Kokosmilch

160.Khao Phad Gai <nasiene 311civ1s 19,90 €
Gebratener Reis mit Huhnerfleisch und GemUise

171. Pad Thai Gung giolnaneaa 3lalblcldlel fln 24,90 €
Gebratene Nudeln, thailandischer Art,
mit Garnelen und Tofu

172. Phad Sie lew Gai saaéatn iy 19,90 €
Gebratene Reisnudeln mit Hithnerfilet und Gemuse

175. Phad Sie lew Ped saawinnsen 31211t 25,00 €

Gebratene Nudeln mit knuspriger Ente und Gemiise

Khao Soi # sinaéat i

Eine der beliebtesten Spezialitaten aus Nordthailand
Bandnudeln in einer nordthailandischen Curry-Kokos-SoBe
serviert mit frischen Sojasprossen, Limette, Krdutern und

S1. Knuspriger Ente 25,90 €
5. Hahnchenfilet & knusprige Hahnchenbrust 24,90 €
83. Gegrillte Garnelen 27,90 €

S leicht scharf « i scharf - A8 extra scharf - 445 Thai scharf (nur auf Anfrage) - & vegetarisch
Zu allen Hauptgerichten (ausser 160 bis 175) servieren wr eine Portion Reis.
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B Aus Chiang Rai der nordiichsten GroBstadt Thailands inmitten der Berglandschaft des
" Goldenen Dreiecks, stammt unser Chefkoch Noi. Moméntan macht er Arbeitsurlaub
in der Heimat, um wieder Kréfte zu sammeln und Ideen fir neue Gerichte fiir unser
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ol # Restaurant zu sammeln.
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8" NongBua oudon  sakon | Nakhon Ratchasima im Isarn, dem Nordosten Thailands ist
° die Heimat von Chainat. Ab sofort verwohnt er Sie bei uns
soggaptiam Kion | mit den aromatischen Spezialitaten seiner Heimatregion
: s | und ganz Thailands.
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Phetchabn e e ® Bangkok die Hauptstadt Thailands ist die Heimat von Amnat,
satehd®  Rajong 1y der Sie jetzt mit Spezialitaten aus seiner Heimat verwohnt.
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© Seit 2003 verwohnt Sie unser Chefkoch Noi in unserem Restaurant.
oRanong Er braucht von Zeit zur Zeit auch einmal eine Auszeit.
Momentan wird er darum von unserem Spezialitatenkochen Amnat & Chainat vertreten.
surt GenieBen Sie darum aktuell von unserer Spezialkarte mit den grossten Highlights aus unserer Thai Kiiche.
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